-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Ca5>€Da Wochenspeisenplan CO

ihr partner fir catering.
vom 17.08. — 21.08.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Mutter “s Bohmeneintopf Pastow ,, Misto mit Grimes Gemiisecunry mit Gnocchi Pforne mit
mit griunen Bolwen, fruchtiger Tomatensauce | Kokosmilch, Basilikum, ttalienischem Ragout aus ~Freitag
6,90 € Kawtoffeln, extra Specks und geriebenem Kdise Basmali Reis und, Tomate, Zucching, Paprika komplett”
und Mohwen, Erdniisseny wnd Lauchy dagw eine
dagw Graubrot leichte Bechamelsouice Menu inklusive
Beilage
alk albe hk albck Gemduse
Meniu 2 »Sommersalat” Haschée vom Rind, mit Asiatische Wokpfanne mit | Gegrillte Cevapcici oder
GrofSer bunter Salatteller Schupfrundeln wnd knackigem Gemiise, (Geflitgel) mit Ajvar, kleiner Salat
Tagespreis mit gekochtem Ei, griunenm Salat gebratenen Putenbrust- Djwvecreis, grimen Erbsen, Suppe Dessert
Kochschinken, Edaumer, streifenv und Mie Nudelv Zwiebelringe und
frische Melone und Powumes-Frites nur 8,20 €
Baguette
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € Wihlen Sie
Allergenkenngeich- | albe Ralbk Gall Galbk nach Ihvew
Meniv 3 Ragout vow der Pute mit Gebratenes Lachssteak »Champignon- Herzhafte Paprikaschote
Sounerrahum-Dip, auf Gemiisereis und Rahmschnitzel” frisch gefidlt mit Hackfleisch (S), wnservew Tages-
Tagespreis Butterspitzle und grimen | Zitrones- gebratenes daguw Kawtoffelstoampf angebot
Bohnew Schnittlanchsouice Metzgerschnitzel
(S oder P)
mit Champignons d lav
Creme, Kouwtoffelkvoketter
und Rote Beete Salat
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkenin- albck alcdk albck Sck
geichnung
Salat Taglich frisch fiwr Sie gubereitet... wihlen Sie ausy dem Angebot
&Dessert

Wiinschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne ! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unsere Speisevv sind frei von Kovuservierungsstoffery kinstlichen Farbstoffernn und Zusatzgeschimacksverstivkern (Gutamate). Wir verwenden Frisch-
Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aws der Region: Anderungen der Mendikomponenien vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéiit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz gréBtméglicher Sorgfalt kbnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschliel3en.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walnlisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Gefliigel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

